Honigsensorik fur Imker!

Far alle, die Honig lieben, und ihn auch beschreiben wollen.

Jeder Teilnehmer nimmt einen halben Kilo Honig mit, ganz neutral, ohne Etikette! Wer hat, kann
auch 2 verschiedene Sorten mitnehmen, oder auch Cremehonig.

Es geht um:

Wahrnehmen von Duft und Zuordnung zu typischen Geruchsvertretern.
Wahrnehmen von Geschmack und Beschreibung der Eindriicke.

Was versteht man unter Mundgefihl.

Arbeiten mit den 5 Sinnen.

Speichern von Sinneseindriicken

Kennenlernen der eigenen Leistungskurve.

Verkostung unterschiedlicher Honige aus Osterreich
Cremehonig, welche Unterschiede gibt es, welchen Anspriichen soll er gerecht werden
Typische Vertreter von Honigsorten.

Verkostung der mitgebrachten Honige (ca. 2 h).

Jeder Honig wird anonymisiert (mit Nummern am Glas)

Wenn gewiinscht gibt es eine Auswertung, wobei nur die besten drei genannt werden.
Alle anderen bekommen ihr Endergebnis mit nach Hause.

Termin: 08.10.2014

Haus der Gemeinden Schwendau Johann-Sponringstra3e 80

09.00 bis 17.00 Uhr

Vortragender: IM Josef Niklas (Initiator und Organisator der goldenen
Honigwabe bei der Messe Wieselburg) und Honigreferent beim
Osterreichischen Imkerbund!

Da nur eine begrenzte Teilnehmerzahl vorgegeben ist, um in der Gruppe arbeiten zu kénnen, bitten
wir um Anmeldung bei

Alexander Wirtenberger Tel. 0699/16250022 atm.wuertenberger@gmail.com oder bei

Walter LEO Tel. 0676/4730934 api2@gmx.at

Bienenfreundliche GriiBe
Obmann Hans Schiestl Schriftfiihrer Alexander Wiirtenberger

Obmann Walter LEO Schriftfiihrer Brugger Josef




